Suggestionsy dw Chef

Rognons o law Moutarde 25 €
Tartowe de fllet de beeuf o couteaw, Frites et salade 28 €
Ris de Veaw A La truffe Melanosporum 49 €
Risotto-Aun Cepes 29 €
Cawré de Sanglier En Croiite de Berawecka 31 €
Duo-Homawrd et Noiv de Saint-Jacques, Purée d Héliantis 39€
Filet de Beeuf Facon Rossini 49 €

Bawow de Cerf, Courge Spaghetty, Gnocchis av law Chitaigne 38 €

Apéritify dw moment
Aperitef macson 12l 14 €
Champagne et Flewr dHcbiscus ow Sirop de Safran DAlace

Auwtomne -Hiver 9,50 €
Créme de Chitaigne et Mandarine; [imonade et Créemant
Selection de Biére s en Bouledle a partir de 5.50 €

Sélection dw Sommelier

Décowverte de noy Fornmules Dégustation 2 verrey de Ving :

Classique : Vinv de France; IGP owAOC Francaise 15 €

Monde : A la décowverte des 5 Continenty 19 €

Prestige : « Beaux Millésimes, Beaux Domaines, Belles Appellations » 28 €
Millésimé : Décowverte de Millésimes mawrquanty ces derniéres décennies 45 €



Hostellerie dALace

61, rue Poincaré - 68700 Cernay
Tél.: 03 89 75 59 81
contact@hostellerie-alsace.fr
Fermé Samedi et Dimanche

tEnliréees

Salade folle
(Foie gras de canawd, magret de canard; poisson dw moment...) 36

Le Foie Gras de canawd dAlace dans tous ses Etaty
(Natwre, Nougat, poéleé; soupe) 36
Cromesquis A Escargoty Aw Blew sur Salade 25

Tartawre de Langoustine, Brunoise Kiwi-Gingembre, Perles de Yuguw 28
Foie Gras de Canowd AAlsace Poéle Aux Frity 36
Soupe Aux Légumes duw Moment 12

Poissons

Dorade Royale av La Planchay, Confit de Cédvat 27
Filet de Truite, Nems de Choucroute, Aux Graines de Moutowrde,

Sauce Ravifort 39
Gambas Sautées o UAnanas; Sauce Curry, Rig Basmaty 34

Viandes

Cowré d agneau ew croute diherbes 38
F[letwu’g/mwd,@veaw sauLce aw cafe
tt médaillons de foie gras de canard poélés 38
Towrnedos de baeuf, source movilles 44
Chateaunlriond aunx 3 sauces (servipowr 2 personnes) 82

* Noy viandes sont accompagnées de Spiitzléy ow de ponunes de terre réties aw

romawivv



Hostellervie Alsace

61, rue Poincaré - 68700 Cernay
Tél.: 03 89 75 59 81
Fermé Samedi et Dimanche

Menww dw Tervoir 31 €

Ballotine de Poulet, Crudites
Tagliatelle Aw Sawmony;, Fondue de Poireoun

Salade & Orange Aw Muesli

Menw « Aw Gré Des Saisons » 45 €

Carpaccio-de noix de Saint-Jacques, Brunoise dAnanas et Poivre Passiow

~

Supréme de Pintade; Saunce Aw Foie Gras Alsace, Patate Douce Confite

~

Floww Patissier Noix de Pecarv



Menww Gowrmet a 72 €

Salade gowrmande
Foie/g/mzyde/oa/n;wd/dx’Al/smpoélé/
GVW@ZL&WW
FMMWWWM

Assietle suwprise

tw sept Passages
89€

Spécialités duw Chef
Menw Composé de 7 platy de produity dw marché

Servi uniquement le soir et cvUensemble de lov table

Possibilite de faire unwAccord Mety et Ving 38€/persovune



Desserty

Assiette de Fromage 14
Sorbet arrosé (Marc de Gewurztraminer, Framboise, Poire) 11
Farandole de gourmandises 16
Fondant Pistache, Sorbet Framboise 16
Mille-Feuille Poire-Chocolat 14
Sorbets ou Glaces Maison de Saison 3 €, La Quenelle
Torche Aux Marrons, Sorbet Eqlantine 12
Café gourmand 11
Thé Gourmand 12

* Tous nos sorbets et glaces sont fait « Maison », excepté pour les sorbets arrosés.



