Suggestiony dw Chef

Rognong cvla Moutawrde, Ow grillés 22 €
Towtare de filet de beeuf aw couteaw, Frites et salade 27 €
Riz de Veaw aux Morilles 42 €
Bawr ROtLAw Fowr 26 €
Nage de Lotte et ses crustocés 32 €
Swrlowerlow de Veau, Speitzlés 26 €
Asperges dAlsace Aux 3 Jambons, Hollandaise o VAL des Ours 29 €
Gambog Sautées ow UAnanas et Aw Curry, Rig Basmatl 34 €
Filet de Beeuf Rossini 49 €
Faux-Filet de Baeuf Wagyw Japonais A5 (environ 120 Gr lavpisce) 68 €

Asstette de Fromage 12 €

Apérilify dw moment

Aperdef maison 12cl 14 €
Champagne et Flewr A #Hibiscus ow Sivop de Safran DAlace

Prindemps-E(69 €
Sawwvignony Sirop de Sucre de Canne; Zeste de Cilron Vert

Selection de Bicre s en Boutedle d portir de 5.50 €

Sélection dw Barmawv

Décowverte de 2 bieres aw Choix Brasserie LaWelche 33 cl 5,90 €




Hostellerie Alsace

61, rue Poincaré - 68700 Cernay
Tél.: 03 89 75 59 81
contact@hostellerie-alsace.fr
Fermé Samedi et Dimanche

Entirées

Salade folle
(Foie gray de canawd, magret de canawd, poisson duw moment...) 35

Le Foie Gras de caonowrd dVAlsace dans tous ses Etaty
(Natwre, Nougat, poélé, soupe) 36

GEuf frit de la Ferme Primv'Vert Truffe, Crémeux de Petit-Pois 26

Sable dAlgues; Mousse de langoustines et ses Petity Légumes 29

Towtelette de Magret Fumé et Foie Gras de Canowd d’Alsace 32

Croustillont d’Escargoty dw Florival, énudsion au Persil 25

Poissony

Mille-Feuille de Cabillaud cv VAL des Ours; Risotto-de Bowlghowr27
Filet de Dawrade Royale o Uunidatéral,; Nid de Légumes 28

Viandes

Cauwré d'agneaw evw croute d'herbes 34
Filet mignow de veau; sauce o café
£t médaillons de foie gras de canawd poslés 35
Touwrnedoy de beeuf, sauuce morvilles 42
Chateaubriond aug 3 sauces (servipowr 2 personnes) 76

* Noy viandes sont accompagneées de Spctzlés ow de ponmunes de terre réties aw
romaowivv



Hostellerie X Alsace

61, rue Poincaré - 68700 Cernay
Tél.: 03 89 75 59 81
Fermé Samedi et Dimanche

Menww dw Tervoir 29 €

Potage Argenteuil
Towrte de Volaile Confite

~

Creme Revwersée

Mernw « Aw Gré dey Saisony » 44 €

Tautelette Créeme de Cheévre-Noix et Figues
Truite Sauumonée, Quinow, Tombée AU des Ours

Chawlotte Aux Fruity Rouges



Menw Gowrmet a 68 €

Salade gouwrmande
Fm:e/grraxyal@mm;wb dAlsace poélée
Growu’/té/;lezmow
Ffletd,aboau;a/vwo movilles

Assielle suwwprise

Ewn sepl Passagey
84¢

Specialitées duw Chef
Menuw Composé de 7 platy de produits dw mawrche

Serviuniquement le soir et o Uensemble de law table

Possibilite de faire unwAccord Mety et Ving 38€/persovune



Desserty

Sorbet arrosé (Marc de Gewurztraminer, Framboise, Poire) 10
Farandole de gourmandises 16

La Pomme-Céleri 13
Sphére Choco-Cardamome 14
Tartelette Yuzu-Sésame Noir 15
Gelée Champagne-Framboise et Mousse Chocolat Blanc 14
Assiette de sorbets/qlaces maison 11
Café gourmand 10,50
Thé Gourmand 11,50

* Tous nos sorbets et glaces sont fait « Maison », excepté pour les sorbets arrosés.



